
VIAJE A LAS QUESERIAS  Y LÁCTEAS DEL URUGUAY

GIRA TÉCNICA Y TURÍSTICA 

16 al 22 de Abril 2023

VIAJE A URUGUAY 2023



Conocerás queserías e industrias

lácteas que elaboran  diversos

productos, con diferentes métodos,

tradiciones, innovaciones  y escalas

de producción.  

UN RECORRIDO
QUE DELEITARÁ
TUS SENTIDOS



Un viaje que te conectará con nuevas realidades,  contactos,
tecnologías y nuevas posibilidades. 

Será un intercambio de experiencias, conocimientos e
ideas.  



Este viaje te dará la posibilidad de
conocer otras realidades, tecnología,
productos y personas. 

Recorreremos  establecimientos
lecheros y de elaboración de
productos lácteos, conociendo a los
queseros, productores, expertos y
visitando en el camino lugares
inolvidables. 



Visitaremos 4 de las ciudades
más turísticas del Uruguay,
desde la lujosa Punta del Este
hasta la mágica e histórica
Colonia del Sacramento,
pasando por la encantadora
Colonia Suiza y la bella
Montevideo, capital del país.

PUNTA DEL ESTE 

COLONIA SUIZA

MONTEVIDEO

COLONIA DEL SACRAMENTO



Licenciada en Comunicación y Publicidad
Especialista en marketing y organización de eventos
Coach ontológica certificada 
Co fundadora (junto a Roberto) de Portal Lechero ( año 2005)  y de la Academia Láctea de Portal Lechero
Co propietaria de fábrica de Dulce de Leche
Jueza del World Cheese Awards (campeonato mundial de quesos)

Docente de educación primaria
Fue durante 34 años jefe de internados en la Escuela Superior de Lechería
Productor ganadero
Co propietario de fábrica de Dulce de Leche
Co fundador (junto a  Cecilia) de Portal Lechero ( año 2005)  y de la Academia Láctea de Portal Lechero
Organizador de viajes y eventos de capacitación técnica

Roberto Bentancur

Diego Würth
Técnico Lechero  - Diplomado en Tecnología de Lácteos en la Universidad Católica del Uruguay
Asesor técnico de industrias lácteas en Argentina y Uruguay
Juez de concursos queseros en Argentina, Colombia y Uruguay
Docente capacitador de Portal Lechero 

Quienes te acompañarán en este viaje: 

Cecilia Agradi



ITINERARIO DEL VIAJE

DIA 1: Domingo 16 de Abril – Llegada a Montevideo  
• Llegada de los participantes al Aeropuerto de Carrasco (Montevideo).
(no incluye traslado al hotel)
• Alojamiento en Montevideo Hotel 4 * 
• Cena de Bienvenida ( incluida) 

DIA 2: Lunes 17 de abril: 
• 6:30 a 8:00 hs : Desayuno Buffet (incluido)
• 8:15 hs. : Salida hacia Punta del Este
• Visita a Industria  Láctea Talar 
• Almuerzo  (incluido)
• Paseo por Punta del Este
• Cena libre  (no incluida) 
• Alojamiento en Montevideo



ITINERARIO DEL VIAJE

DIA 3: Martes 18 de abril
• 6:30 a 8:00 hs : Desayuno Buffet (incluido)/ • 8:15 hs. : Salida hacia Visitas
• Visita a Pyme Láctea Urulact
• Almuerzo (incluido)
• City tour Montevideo
• Visita a Tienda de Quesos De Guarda con degustación
• Cena Libre ( no incluida)
• Alojamiento en Montevideo

DIA 4: Miércoles 19 de abril
• 6:30 a 7:30 hs : Desayuno Buffet (incluido)
• 7:45 hs. : Salida hacia Departamento de Colonia
• Visita a Quesería de Ovejas , pyme exportadora 
• Visita a Tambo y quesería Wiebe
• Almuerzo en la Colonia Suiza Nueva Helvecia (incluido)
• Visita a Quesería Artesanal La Cumbre
• Tiempo libre
• Cena  (incluida) 
• Alojamiento en zona cercana a Nueva Helvecia ( Departamento de Colonia) 



ITINERARIO DEL VIAJE
DIA 5: Jueves  20 de abril
• 7:00 a 8:00 hs : Desayuno  (incluido)
• 8:00 hs. : Salida hacia visitas
• Visita a pyme láctea El Piamontés (elabora diferentes tipos de quesos)
• Visita a pyme láctea La Magnolia (elabora quesos, yogur, bebidas lácteas y dulce de leche)
• Almuerzo  en la Colonia Suiza Nueva Helvecia (incluido)
• Visita a Tambo y fábrica de la Escuela Superior de Lechería 
• Paseo por Colonia Suiza
• Cena (incluida)
• Alojamiento en zona cercana a  Nueva Helvecia

DIA 6:  Viernes 21 de Abril
• 7:00 a 8:00 hs : Desayuno  (incluido)
• 8:00 hs. : Salida hacia visitas
• Visita a Láctea Granja Pinerolo
• Visita a Museo Granja Arenas (diferentes colecciones y degustación libre de dulces y
mermeladas)  – Record Guiness 
• Almuerzo en  Colonia de Sacramento , Patrimonio de la Humanidad
• Paseo por Colonia del Sacramento
• Traslado en Barco a Buenos Aires (opción A) ó regreso a Montevideo (opción B)



Será un viaje intenso, con mucho que compartir, historia, cultura, paisajes, gastronomía,

tecnología, experiencias, aprendizajes y  seguramente muchas anécdotas que recordaremos. 



VALORES
U$S 1339 por persona ( en habitación BASE DOBLE)
U$S 1569 por persona ( en habitación SINGLE / INDIVIDUAL) 

INCLUYE
4 noches de alojamiento en Montevideo Hotel 4* con desayuno

2 noches de alojamiento en Posada de campo con desayuno

8 comidas

Traslados  hacia las visitas en Uruguay en cómodos microbuses

Cata y degustación de Quesos 

Acompañamiento y coordinación permanente  

DE REGALO TE
INCLUIMOS

1 curso ON LINE (valor
U$S 250 PERO LO
LLEVAS GRATIS ) a
elección de nuestra

academia láctea No incluye: seguro médico, bebidas alcohólicas, gastos de frigobar, gastos
personales ni nada que no esté especificado en el programa arriba mencionado.

TARIFAS EXPRESADAS EN DÓLARES AMERICANOS



OPCIONAL: 
FIN DE SEMANA 

EN BUENOS AIRES

Pasaje  de barco directo Colonia - Buenos Aires ( 1 hora)

2 noches de alojamiento en Hotel 4 * en pleno centro de Buenos Aires

Sugerencias para recorrer la ciudad 

Regreso en barco hacia Montevideo (via Colonia) domingo  de noche

Alojamiento en Montevideo en Hotel 4 * el domingo 

ADICIONAL DE 
U$S 195 

en hab. doble
U$S 250 

en hab. single 



TESTIMONIOS 

Estuvimos visitando
primero una quesería
artesanal donde pudimos
ver todo el proceso de
elaboración de quesos. 
 Posteriormente estuvimos
viendo la parte de quesos
muzarella y visitamos y
vimos el proceso de
elaboración en una Pyme
láctea. Así que salimos muy
satisfechos de este
recorrido donde también
vimos nuevas  tecnologias.

Gerardo Retorto titular de 
Lácteos La Familia - Argentina

Me llevo una experiencia muy
rica. Fue muy  grato  compartir
con gente que uno no conoce y
sobre todo de otros países, esto
está muy bueno porque se
genera un intercambio donde se
comparten otras culturas, otras
problemáticas y se puede
intercambiar y sacar cosas muy
positivas.
En cuanto a la organización del
curso, horarios, visitas, estuvo
todo muy bien, bien organizado
y realmente fue una experiencia
muy enriquecedora. 

 
Luis Morales - México -

 Participante de Gira láctea 2019

Todo estuvo excelentemente
organizado, conocimos
diferentes queserias e industrias
lácteas y los maravillosos paisajes
de Uruguay. Muy recomendable
este viaje por el intercambio que
se genera, realmente abre la
cabeza y las oportunidades.  

Fabio Scarcelli presidente de 
ABIQ - BRASIL

Antes del viaje hicimos
algunos contactos con
empresas de Uruguay y 
 tenemos expectativas para
lograr hacer algún negocio 



Condiciones de reserva de cupo y pago

SEÑA

 Tarjeta de crédito a través de
PAYPAL
Giro de Western Union
o transferencia bancaria
internacional

SEÑA DE U$S 300 
(solo se reserva cupo

mediante pago de la seña)
 

Pago mediante 
 

SALDO

SALDO AL LLEGAR AL
URUGUAY

 
 

Pago en efectivo
 

Si paga el saldo con tarjeta
mediante sistema Paypal se

adiciona el 15 %

FECHA LÍMITE DE
INSCRIPCIÓN

10 DE MARZO

IMPORTANTE
Si al 10 de marzo  de 2023 
no se completa el cupo mínimo
de 10 personas , la gira no se
realizará y se le devolverá la
seña

La gira se confirma si alcanza un cupo mínimo de 10 participantes y un máximo de 15.
De completarse los 10 cupos antes del 10 de marzo, se les informará a los participantes para que compren sus tickets aéreos  



FORMULARIO DE INSCRIPCIÓN

FECHA LÍMITE DE INSCRIPCIÓN:

10 DE MARZO

https://forms.gle/beGon3oGcAmuJrbXA



SOBRE PORTAL LECHERO
Portal  Lechero  es una pyme creada en Uruguay en el año 2005 que brinda
servicios de comunicación, información, eventos y capacitación para el sector lácteo
a través de diferentes áreas de actuación:
 

Organización de congresos, conferencias y otros eventos
Giras (viajes) técnicas
Academia on line
Anuarios impresos
Redes sociales y marketing digital 
portal web www.portalechero.com  ( noticias, divulgación técnica y
capacitación dirigido al sector lácteo de habla hispana).



+598 99 237 566

CONTACTO

capacitacion@portalechero.com

Fran Vogel 1233- Colonia Suiza Nueva Helvecia 
URUGUAY

www.portalechero.com

academia.portalechero.com


