
QUESOS
EXPO

15 AL 17 DE MAYO 2025

RURAL DEL PRADO - MONTEVIDEO

En el marco de la 



Una experiencia única que va a
sorprender a tus sentidos.







La Mercoláctea reunirá a toda la cadena láctea

y los quesos tendrán su propio salón en la 

EXPO QUESOS



ORGANIZA LA EXPO QUESOS



QUESOS
EXPO

 Un espacio que llega a Montevideo para conocer de cerca a los queseros, escuchar sus historias,

sentir su pasión , conocer sus propuestas y deleitar nuestros sentidos.  Participarán queserías

artesanales y pymes lácteas familiares que enorgullecen al país. 

LA GRAN CITA DE LOS QUESOS URUGUAYOS



El gran encuentro entre:

Queseros

Gastronómicos

Vendedores

Distribuidores

Consumidores

 y amantes del queso !!



Mercado de quesos y afines

Chefs en vivo

Charlas y Talleres 

Catas guiadas

Degustaciones

Espectáculos

Elaboración de Muzzarella en vivo

Encuentros de negocios 

Tallados en quesos

ACTIVIDADES 10:00 A 18 HS



El  QUESOS COLONIA más
GRANDE del URUGUAY

Que se rematará a
beneficio de la Fundación
Pérez Scremini

y además tendremos 



Alejandro Acland preparará
un panqueque gigante de
Dulce de Leche 
Viernes 16 de mayo 16 hs 

con degustación gratis

(frente a la Expo Quesos)



Arroz con leche GIGANTE
Sábado 17 de mayo desde las 13 hs 

con degustación gratis

(frente a la Expo Quesos)

Elabora: Comisión de Fiesta de la Leche
de Cardales



Técnico Lechero  - Diplomado en Tecnología de Lácteos en la
Universidad Católica del Uruguay
Asesor técnico de industrias lácteas en Argentina y Uruguay
Juez de concursos queseros en Argentina, Colombia y Uruguay
Docente capacitador dela Academia Láctea de Portal Lechero 

TL Diego Würth 

Elaboración de
muzzarella en vivo



Concurso de 
Tallado de Quesos

Inscripciones gratuitas
abiertas para participar
del concurso



NILSON VIAZZO

Ganador del primer MasterchefUY

COCINA EN VIVO



Maestra Técnia en gastronomía . Cocinera y Pastelera Docente de
Gastronomía de la UTU.  Chef del Hotel Nirvana de Colonia Suiza
Miembro de la Asociación Gastronómica del Uruguay
Apasionada del estudio de los quesos en la gastronomia

Floridense.  Ganador del primer MasterchefUY, conductor de @larutadenilsonok . 

NILSON VIAZZO

MARÍA CARVALLO

COCINA EN VIVO 

CLAUDIA ERRAZOLA

Maestra Técnica en gastronomía . Cocinera Docente de Gastronomía de la
UTU.  Miembro de la Asociación Gastronómica del Uruguay

https://www.instagram.com/larutadenilsonok/?hl=es


Para quienes
deseen tener una
experiencia aún
más completa,
podrán inscribirse
en los siguientes
talleres



Reserva tu lugar por
WhatsApp 

099 237 566 

CUPOS LIMITADOS

DIRIGIDO AL SECTOR GASTRONÓMICO Y VENDEDORES DE QUESOS

Jueves  15 
de mayo 

16:30 a 18:00 hs 

Descubre cómo la Cultura Quesera puede agregar
valor a tu profesión o negocio gastronómico.  

TALLER DE CATA Y SERVICIO DE QUESOS

A cargo del experto
TL Sergio Borbonet



DIRIGIDO AL PÚBLICO GENERAL

Sábado 17 
de mayo 
15 y 17 hs  

TALLERES SE SENSORIAL DE QUESOS
CON CATA GUIADA 

A cargo del experto
TL Sergio Borbonet

A cargo de la experta
Dra. Beatriz Coste

Reserva tu lugar por WhatsApp 
099 237 566 

CUPOS LIMITADOS

Ó inscríbete aquí

https://forms.gle/mRvFaf7MJoMmj3Mb9


 EXPERTOS A TU ALCANCE

Doctora en Tecnología de Alimentos, Universidad de Córdoba (España), Ingeniera Zootecnista y
Fotógrafa. Especialista en quesos y análisis sensorial. Docente investigador de la Facultad de
Agronomía de la UBA Universidad de Buenos Aires  y de la Universidad Nacional de Quilmes. Socia Fundadora de
@quesarte_argentina, espacio de difusión de cultura quesera. Comunicadora y asesora de contenidos sobre quesos.
Autora del libro “Guía de Quesos Especiales” . 
Coordinadora de la Primera Diplomatura “Fromagelier: especialista en quesos”, Facultad de Bromatología, Universidad de
Entre Ríos. Directora técnica, coordinadora y/o jurado de concursos nacionales  e internacionales de quesos como el
Cincho, World Cheese Awards, etc

Dra. Elena Beatriz Coste

Técnico en lechería con amplia trayectoria en la industria láctea.  Fue fundador de la Asociacion Uruguaya de Tecnicos en
Lecheria- AUTEL; de la Federacion Panamericana de Lecheria - FEPALE y de la Sociedad Uruguaya de Ciencia y Tecnologia
de Alimentos- SUCTAL. Ha dictado cursos, talleres y conferencias en Argentina, Brasil, Chile, Colombia, Costa Rica, Cuba,
Ecuador, España, Guatemala, México, Nicaragua, Panamá, Paraguay, Perú, Venezuela, República Dominicana y Uruguay.

Ha sido integrante y/o Coordinador de Jurados en Concursos de Quesos en Uruguay y varios paises de America. Autor de
3 libros queseros, entre ellos el premio al Mejor Libro de Quesos del Mundo.que recibió en el XVII Gourmand World
Cookbook Awards

TL Sergio Borbonet





PROGRAMA
QUESOS
EXPO

15 AL 17 DE MAYO 2025

RURAL DEL PRADO - MONTEVIDEO

En el marco de la 



HORARIO ACTIVIDAD

11:00 hs    Apertura de stands de Expo Quesos

12:30 hs    Espectáculo de música suiza

14:00 a 16:00    Conocemos los quesos más nuevos del Uruguay 

15:00 a 16:30    Encuentros de negocios entre queseros, re vendedores y gastronómicos

16:45 a 18:15 hs 

10:00 a 18:00 hs CHEESE MARKET

Este programa  podrá ser modificado e acuerdo a los
requerimientos de la organización o casos de fuerza mayor

PROGRAMA 
JUEVES 15 DE MAYO

Taller de Cata y Servicio de Quesos 
(PARA GASTRONÓMICOS: chefs, estudiantes de gastronomía, restaurantes, bares y
vendedores de quesos) - ACTIVIDAD PAGA - INSCRIPCIÓN PREVIA - CUPOS
LIMITADOS



PROGRAMA 
VIERNES 16 DE MAYO

HORARIO ACTIVIDAD

10:00  hs    Apertura de la Expo Quesos

11:30 a 13:00 hs      Cocina en vivo con docentes y estudiantes de UTU

13:00 hs    Conocemos historias queseras

13:30 a 17:30 hs    INNOVALAC - ACTIVIDAD PAGA - INSCRIPCIÓN PREVIA 
   ( ver apartado INNOVALAC)

17:30 a 19:00 hs    Taller PRÁCTICO para queseros: Evaluación Sensorial como herramienta 
    de control e calidad ( INCLUIDO EN INNOVALAC)

Hora a definir  Concurso de tallado en quesos

16:00 hs  Panqueques gigantes de Dulce de Leche 

10:00 a 18:00 hs CHEESE MARKET

Este programa  podrá ser modificado e acuerdo a los
requerimientos de la organización o casos de fuerza mayor



PROGRAMA 
SÁBADO 17 DE MAYO

HORARIO ACTIVIDAD

09:00 HS    Apertura de la Expo Quesos

11:30 a 13:30 hs    Cocina en vivo con alumnos y docentes de UTU

13:30 a 15:00 hs    Elaboración de Muzzarella en vivo

15:00 a 16:30 hs    Cata guiada de quesos - ACTIVIDAD PAGA - INSCRIPCIÓN PREVIA 

15:00 HS     Remate del quesos Colonia MÁS GRANDE del Uruguay a total beneficio de la Fundación
Pérez Scremini

16:00 a 17:30 hs   Cocina en vivo con NILSON VIAZZO

17:00 a 18:30 hs    Cata guiada de quesos con - ACTIVIDAD PAGA - INSCRIPCIÓN PREVIA 

                            09:00 a 18:00 hs CHEESE MARKET

Este programa  podrá ser modificado e acuerdo a los
requerimientos de la organización o casos de fuerza mayor



La gran cita de los
quesos uruguayos
en MONTEVIDEO
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QUESEROS, DULCES Y AFINES



QUESOS
EXPO

AUSPICIAN

COLABORAN



Te esperamos

La mesa está servida



QUESOS
EXPO

ENTRADA GRATIS


